
KOMPLET POSUĐA IDILA
Komplet posuđa sadrži: posudu 1.8L (16cm), posudu 3.1L (20cm), tiganj 2.5L (24cm),
kombi-činije 20 i 24cm sa poklopcima i vakuum dugme.

Hrana izgleda lepše, očuvani su
boja oblik i tekstura,
kao i prirodan ukus i aroma.

Hrana je zdrava: očuvane su njene
nutritivne i biološke vrednosti,

(prirodni, hranljivi sastojci, vitamini, minerali,
proteini, mikro i makroelementi u tragovima),

ne zagoreva, nije kancerogena.

Posuđe izrađeno
od plemenitog čelika

Napredna tehnologija
i moderan dizajn

ZDRAVA ISHRANA CELE PORODICE                                                                                                                         

Ekonomska računica se ogleda u uštedi energije do 70%, masnoća do 80%, hrane (meso do 25%), ali i podatku da na tržištu ne 
postoji set posuđa sličnog kvaliteta po povoljnijoj ceni.

Posuđe je izrađeno od plemenitog čelika: Cr/Ni 18/10 sledećih osobina: trajnost, ne korodira, ima visok stepen hemijske
neutralnosti, antibaktericidno je, omogućava apsolutnu neutralnost mirisa i ukusa.

•	Ušteda vremena i prostora
•	Ne kupujete novo posuđe
•	Kupujete jednom i traje generacijama
•	Amortizacija za samo 1 godinu
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KOMPLET POSUĐA IDILA
Komponente seta savremeno dizajniranog poduđa IDILA izabrane su na 
pažljiv način, kao optimalno rešenje za porodicu koja vodi računa o kuć-
nom budžetu i zdravlju. Na tržištu ne postoji sličan set posuđa ovog kva-
liteta po nižoj ceni. Ako ovom kompletu ORBIT posuđa, dodate i ORBIT 
EKSPRES LONAC, za malo novca imaćete mnogo koristi kako za kućni 
budžet tako za zdravlje, uz značajnu uštedu vremena potrebnog za spre-
manje hrane. Hrana može da se kuva bez dodavanja vode i masnoća, tako 
da je zdravija i ukusnija pri čemu se zadržava prirodan ukus uz očuvanje 
vitamina i hranljivih sastojaka. Konačan rezultat je bolji ukus,zdravija hra-
na, manje unetih kalorija od iste količine hrane spremljene na konvencio-
nalan način, uz značajnu uštedu energije.

Pravilan način ishrane podrazumeva podjednaku zastupljenost svih na-
mirnica u što prirodnijem obliku. Da bi se sačuvali prirodni i biološki sa-
stojci (masti, ugljeni hidrati, belančevine, vitamini i  minerali), potrebno je 
koristiti mogućnosti koje vam pruža ORBIT sistem za kuvanje.

Kuvanje bez vode moguće je zahvaljujuci činjenici da veći deo namirnica u 
svom sastavu sadrži vodu, pa se praktično termička obrada vrši u vodenoj 
pari. Pečenje mesa bez ulja i masti izvodljivo je zahvaljujući činjenici da 
meso u svom sastavu sadrži masnoću, pa se peče u sopstvenom saftu.

ORBIT SISTEM ZA KUVANJE
•	Stalna i laka kontrola temperature
•	Racionalno čuvanje vitamina u hrani
•	Ručice koje se ne zagrevaju
•	Višeslojno termoakumulaciono dno od 10mm-ravnomerno						    

raspoređuje toplotu i štedi električnu energiju
•	Superioran metal, napredna tehnologija i moderan dizajn (bezbedan, higijenski, ekološki)
•	Multifunkcionalan, za pripremu više vrsta jela istovremeno,						    

na jednoj grejnoj površini
•	Lako se koristi i održava
•	Štedi energiju, hranu, vreme, novac, štiti zdravlje

Stalna i laka kontrola
temperature.

Racionalno čuvanje
vitamina u hrani.

Ručice koje se ne
zagrevaju.

Višeslojno termoakumulaciono
dno od 10mm, ravnomerno
raspoređuje toplotu i štedi
energiju.

Visok stepen hemijske 
neutralnosti.

Lako se koristi i 
održava.

Orbit presented
by Nobel

Kuvanje bez vode.

električne
ploče 

keramičke
ploče

šporeti
na plin

indukcione
ploče

može se koristiti u rerni 
ako se skinu plastični 

delovi

može se
stavljati u frižider

može se prati u 
mašini


